DRINKS &




WEIN OFFENAUSSCHANK

SCHAUMWEIN

Valdobbiadene Superiore DOCG
(Nani Rizzi)
Glera (1)

Franciacorta Rosé
Extra Brut DOCG (Bosio)
Pinot Noir (I)

WEISSWEIN

Foxy Weiss (Gaston)
Garnacha Blanca, Chardonnay (E)

Roero Arneis DOCG (Tibaldi)
Arneis (1)

Pinot Grigio DOC (Friuli Grave)
Pinot Grigio (1)

Petite Arvine (Cordonier & Lamon)
Petite Arvine (CH)

ROSEWEIN

Gotas de Noche (Rodriguez Sanzo)
Tempranillo, Garnacha, Verdejo,
Malvasia, Albillo Mayor (E)

ROTWEIN

NOX Rouge Suisse (Bétrisey et Albrecht)
Gamaret, Merlot, Pinot Noir (CH)

Chéateau Doyac
Merlot, Cabernet Sauvignon (F)

Chianti Classico DOCG
(Certosa di Belriguardo)
Sangiovese, Merlot (1)

GST (Gran Sello)
Tempranillo, Garnacha, Syrah (E)

Fiir die komplette Weinkarte bitte das
Personal fragen

Alle Preise in Schweizer Franken und inkl. 8.1 % MWST

10 cl
75 cl

10 cl
75 cl

10 cl
75 cl

10 cl
75 cl

10 cl
75 cl

10 cl
75 cl

10 cl
75 cl

10 cl
75 cl

10 cl
75 cl

10 cl
75 cl

10 cl
75 cl
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12
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54

54

59

59

59

59

59

59

APERITIF

Gespritzter Weisser siiss/sauer
Weisswein, Citro/Mineral

Kir Royale

Créme de Cassis, Prosecco, Mineral

Bellini
Prosecco, Pfirsichpliree

Aperol Spritz

Aperol, Prosecco, Mineral

Lillet Vive/Berry
Lillet Blanc/Rosé, Tonic Water/Wild Berry Tonic Water

Hugo

Prosecco, Mineral, Holunderblitensirup

Campari Spritz/Orange/Soda

Campari, Prosecco/Orangensaft/Mineral

Sarti Spritz

Sarti Rosa, Prosecco, Mineral

Apfelstrudel Spritz
Prosecco, Apfelschorle, Holunderblitensirup,
Zimtsirup

Giselle Spritz
Giselle, Prosecco, Mineral

25 cl

20 cl

20 cl

25 cl

25 ¢l

25 cl

25 cl

25 ¢l

25cl

25 ¢l

10

10

12

12

12

12

APERITIF ALKOHOLFREI

Hugo

Schaumwein (alkoholfrei), Mineral, Holunderbliitensirup

Lyre’s Italian Spritz
Lyre’s Italian Spritz (alkoholfrei), Schaumwein
(alkoholfrei), Mineral

Martini Spritz

Martini (alkoholfrei), Tonic Water

Giselle Spritz
Giselle (alkoholfrei), Schaumwein (alkoholfrei), Mineral

Apfelstrudel Spritz
Schaumwein (alkoholfrei), Apfelschorle,
Holunderbliitensirup, Zimtsirup

Lillet Vive
Lillet Blanc (alkoholfrei), Tonic Water

Lillet Berry
Lillet Blanc (alkoholfrei), Wild Berry Tonic Water

25cl

25 cl

25 cl

25 cl

25cl

25 ¢l

25 cl

11

11

11

11

11

11

11



BIER

OFFENBIER
Feldschlosschen Helvetic 25cl 5.5
50cl 8.5
Super Bock unfiltered 25 ¢l 6
50 cl 9
Saisonbier 25c¢l 5.5
50cl 8.5
FLASCHENBIER
Feldschlésschen (alkoholfrei) 33cl 6
Birra Moretti Zero (alkoholfrei) 33cl 6
Birra Moretti 33 cl 7
Konrad Stadtwéachter Bier Aarau 33cl 8.5
Valaisanne Pale Ale 33cl 8.5
Corona 35¢cl 8.5
Schneider Weisse 50 cl 9
Guinness 50 cl 10
SOFTDRINKS
Arkina/Rhéziinser 40cl 5.5
Arkina/Rhéziinser 80cl 8.5
Sanbitter 9.8cl 5.5
Coca Cola/Coca Cola Zero 33cl 6
Rivella Rot 33cl 6
Fusetea Lemon 33cl 6
Hausgemachter Eistee 40cl 6.5
Fanta Orange 33cl 6
Alpinesse Ginger Ale/Lemon/Tonic 20 cl 6
Gazzosa Fizzy Citro 35cl 6.5
Ginger Beer Fever Tree alkoholfrei 20 cl 7
Red Bull Original /Sugarfree 25 cl 7
El Tony Mate 33cl 7

SAFT

Orangensaft 25c¢l  4.50
50 cl 7
Ananassaft 25¢cl  4.50
50 cl 7
Passionsfruchtsaft 25¢cl  4.50
50 cl 7
Cranberrysaft 25c¢l  4.50
50 cl 7
Espresso 4.5
Doppelter Espresso 6
Kaffee S
Sirocco Tee 5

///




COCKTAILS

Mojito
Weisser Rum, Rohrzucker, Limetten, frische Minze, Mineral

Moscow Mule/London Mule
Wodka/Gin, frisch gepresster Limettensaft, Ginger Beer

Espresso Martini
Wodka, Kahlua, Espresso, Zuckersirup

Basil Smash
Gin, frisch gepresster Zitronensaft, Zuckersirup,
frische Basilikumblatter

Drama Baby
Sarti Rosa, Cointreau, frisch gepresster Zitronensaft,
Pfirsichsirup, Eiweissalternative

Spicy Fifty
Hausgemachter Vanille-Wodka, hausgemachter Chilisirup,
frisch gepresster Limettensaft, Honigsirup

Caipirinha

Cachaga, Rohrzucker, Limetten

Daiquiri

Weisser Rum, frisch gepresster Limettensaft, Zuckersirup

Margarita on the Rocks
Tequila, Cointreau, frisch gepresster Limettensaft

Naked and Famous
Mezcal, Yellow Chartreuse, Aperol, frisch gepresster Zitronensaft

Pina Colada
Weisser Rum, Kokospiiree, Ananassaft, Rahm

Old Fashioned
Bourbon Whisky, Angostura Bitter, Mineral,
Zucker

Bramble
Gin, Brombeerlikdr, Zuckersirup,
frisch gepresster Zitronensaft

Tom Collins
Gin, frisch gepresster Zitronensaft, Mineral,
Zuckersirup

Manhattan
Whisky, Vermouth Rosso, Angostura Bitter

Cosmopolitan
Wodka, Cointreau, Lime Juice Cordial, frisch gepresster
Limettensaft, Cranberrysaft

Porn Star Martini
Hausgemachter Vanille-Wodka, frisch gepresster Limetten-
saft, Passionsfruchtpliree, Vanillesirup, Prosecco

Long Island Ice Tea
Gin, Wodka, weisser Rum, Triple Sec, frisch gepresster
Zitronensaft, Coca Cola

Lieblingscocktail nicht dabei? Unser Barkeeper kann (fast) alles,
frage gerne beim Servicepersonal nach.
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15

15
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CASA DELNEGRONI

Negroni Classic 15
Gin, Campari, Vermouth Rosso

Americano 14
Campari, Vermouth Rosso, Mineral

Milano Torino 14
Campari, Vermouth Rosso

Negroni Sbagliato 14
Vermouth Rosso, Campari, Prosecco

Negroni Sbagliato Rosé 15
Lillet Rosé, Campari, Franciacorta Rosé

White Negroni 15

Gin, Lillet Blanc, Vermouth Bianco

Negroni Castro 15
Cynar, Campari, Vermouth Rosso

Boulevardier 15
Campari, Vermouth Rosso, Bourbon Whisky

Negroni Antica Formula 16
Gin, Campari, Antica Formula

Negroni del Marinaio 16
Mezcal, Campari, Kahlua, Vermouth Rosso

Negroni Torinese Barrique 18
Malfy Gin Originale, Campari, Punt E Mes

Negroni Mediterrane Barrique 18
Malfy Gin Limone, Vermouth Doragrossa, Fusetti Mare

ATELIER DER SOURS

Amaretto Sour 15
Amaretto, frisch gepresster Zitronensaft, Zuckersirup,
Eiweissalternative

Pisco Sour 15
Pisco, frisch gepresster Limettensaft, Zuckersirup,
Angostura Bitter, Eiweissalternative

Tequila Sour 15
Tequila, frisch gepresster Zitronensaft, Zuckersirup,
Eiweissalternative

Whisky Sour 15
Bourbon Whisky, frisch gepresster Zitronensaft, Zuckersirup,
Eiweissalternative

Aperol Sour 15
Aperol, frisch gepresster Zitronensaft, Zuckersirup,
Eiweissalternative

Gin Sour 15
Gin, frisch gepresster Zitronensaft, Zuckersirup,
Eiweissalternative



SAISON

GO LD EN HO UR (alkoholfrei)

Lyre’s Aperol 0 %, Gin 0 %, Lillet 0 %, frisch gepresster
Zitronensaft

13

YUZU MARTINI

Gin, Dry Martini, Cointreau, Yuzusaft

15

SPICY MARGARITA

Tequila, hausgemachter Chilisirup, frisch gepresster
Limettensaft, Triple Sec

15




MOCKTAILS

On the Beach

Orangensaft, Cranberrysaft, Pfirsichsirup

Americana
Ananassaft, Passionsfruchtsaft,
frisch gepresster Zitronensaft, Grenadinesirup

Virgin Mojito

Ginger Ale, Rohrzucker, Limetten, frische Minze

Virgin Pina Colada

Ananassaft, Kokospliree, Rahm

Caipi-Ale

Ginger Ale, Rohrzucker, Limetten

Virgin Espresso Martini
Espresso, Lyre’s Amaretti, Vanillesirup, Kaffeesirup

NO Groni
Gin (alkoholfrei), Martini (alkoholfrei), Sanbitter

Virgin Bramble
Gin (alkoholfrei), frisch gepresster Zitronensaft, Zuckersirup,
Grenadinesirup

Virgin Amaretto Sour
Amaretto (alkoholfrei), frisch gepresster Zitronensaft,
Zuckersirup, Eiweissalternative

Virgin Gin Sour
Gin (alkoholfrei), frisch gepresster Zitronensaft, Zuckersirup,
Eiweissalternative

Virgin Lyre’s Italian Sour
Lyre’s Italian Spritz (alkoholfrei), frisch gepresster Zitronen-
saft, Zuckersirup, Eiweissalternative

Virgin Basil Smash
Gin (alkoholfrei), frisch gepresster Zitronensaft, Zuckersirup,
frische Basilikumblatter

Lavender Haze
Gin (alkoholfrei), Martini (alkoholfrei), Lavendelsirup,
frisch gepresster Zitronensaft, Beerensaft

12

12

12

12

12

12

13

13

13

13

13

13

13

FUR DIVERSE GELEGENHEITEN

Martini Bianco 15 % vol. 4 cl 8
Averna 29 % vol. 4cl 8
Baileys 17 % vol. 4 cl 8
Appenzeller 29 % vol. 4cl 8
Braulio Amaro Alpino 21%vol. 4cl 8
Ramazzotti Amaro 30 % vol. 4 cl 8
Ricard Pastis de Marseille 45 % vol. 4 cl 8
Absinthe Kubler 53 % vol. 4 cl 10
Jefferson Amaro Importante 30%vo. 4cl 10
SHOTS
Jagermeister 35%vol. 2cl 5
Frangelico 20%vo. 2cl 5
Berliner Luft 18%vo. 2cl 5
Ramazzotti Sambuca 38%vo. 2cl 5
Tequila 38%vol. 2cl 5
Hierbas (Krauterlikor) 26 %vo. 2cl 5
Kleiner Feigling 20%vol. 2cl 5
Galliano Vanilla 30%vo. 2cl 5
WODKA
Viru Valge Wodka 40%vol. 4cl 9
Absolut 40 % vol. 4cl 10
Grey Goose 40%vol. 4cl 13
Belvedere 40 % vol. 4cl 13




RUM

Havana Club Anejo Especial 37.5%vo. 4cl 9
Havana Club Anejo 7 Anos 40%vol. 4cl 11
Barcelo Imperial 38%vo. 4cl 13
Ron Millonario 10 Years 40 % vol. 4cl 14
Diplomatico Reserva Exclusiva 40%vo. 4cl 14
Don Papa Baroko 40%vo. 4cl 14
Canuto Rum 40%vol. 4cl 14
Zacapa Nr. 23 Gran Reserva 40%vo. 4cl 16
Bumbu XO The Craft Rum 40 % vol. 4cl 16
Zaya Gran Reserva 12 Years 40%vol. 4cl 17
Zafra Master Reserve 21 Years 40%vo.. 4cl 19
Havana Club Union 40 %vol. 4cl 59
WHISKY
Ballantine’s 40%vo. 4cl 9
Jack Daniel’s 40 % vol. 4cl 10
Jameson 40%vol. 4cl 10
Wild Turkey Bourbon Whiskey  40.5%vo.. 4cl 11
Chivas Regal 12 Years 40 % vol. 4cl 12
Chivas Regal XV 40 % vol. 4cl 19
SINGLE MALT
Scapa The Orcadian 40%vol. 4cl 17
Oban 14 Years 43 %vol. 4cl 19
Aberlour A’bunadh 59,5%vol. 4cl 23
Lagavulin 16 Years 43 %vol. 4cl 23
Macallan 12 Years 40 % vol. 4cl 24
The Glenlivet 18 Years 40 % vol. 4cl 28

COGNAC

Martell VS 40 % vol. 4cl 13
Martell Cordon Bleu 40 % vol. 4cl 39
Berta Unica/Elisi 43 % vol. 2cl

Berta Tre Soli Tre 43 %vol. 2cl 19
Taylor’s Tawny 10 Years 20%vo. 5cl 14
Taylor’s Tawny 20 Years 20%vo.. 5cl 23




FUR DEN HUNGER

FUR ZWISCHENDURCH

Tortilla Chips 120 g

mit Guacamole

Hummus 250 g

milder und pikanter Hummus mit Crackern

NACH LUST & LAUNE

Bis 22 Uhr

Grosse griine Oliven 150 g
Dérrtomaten 80¢g
Carciofi Piccoli (kleine Artischocken) 80¢g
Feigensenf 1 Portion
Schweizer Bienenhonig 1 Portion

Parmigiano Reggiano DOP 24 Monate (IT) 100 g

Berg-Gruyére Selection Beeler (CH) 100 g
Asiago DOP (IT) 100 g
Val d’Arve Tomme Vaudoise (CH) 100 g
Salame (IT) 80¢g
Prosciutto (IT) 80¢g
Biindnerfleisch (CH) 80¢g
Roastbeef (CH) 80¢g

... serviert mit frischem Brot (CH)

RUSTICO PLATTEN
Bis 24 Uhr

Klein: (1 Person)
Salametto Milano (CH) 70 g, Berg-Gruyere Selection
Beeler (CH) 100 g, Essiggurken, Brot (CH)

Gross: (2 Personen)

Salametto Milano (CH) 70 g, Chorizo pikant (CH) 70 g,
Berg-Gruyére Selection Beeler (CH) 100 g, Val d’Arve
Tomme Vaudoise (CH) 100 g, Essiggurken, Brot (CH)

APERO DOLCE VITA
Bis 22 Uhr

Klein: (1-2 Personen)
Griine Oliven 150 g, Parmigiano Reggiano DOP 24 Monate (IT)
100 g, Prosciutto (IT) 80 g, Feigensenf, Brot (CH)

Gross: (3-4 Personen)

Griine Oliven 150 g, Parmigiano Reggiano DOP 24 Monate (IT)
100 g, Asiago DOP (IT) 100 g, Prosciutto (IT) 80 g,

Salame (IT) 80 g, Feigensenf, Brot (CH)
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APERO SWISS SELECTION
Bis 22 Uhr

Klein: (1-2 Personen) 17
Berg-Gruyere Selection Beeler (CH) 100 g, Blindnerfleisch (CH)
80 g, Schweizer Bienenhonig, Brot (CH)

Gross: (3-4 Personen) 31
Berg-Gruyere Selection Beeler (CH) 100 g, Val d’Arve Tomme

Vaudoise (CH) 100 g, Biindnerfleisch (CH) 80 g, Roastbeef

(CH) 80 g, Schweizer Bienenhonig, Brot (CH)

Uber Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder
Intoleranzen auslosen kénnen, informieren dich unsere
Mitarbeiter auf Anfrage gerne.

HOTELKUCHE

Von 18 bis 22 Uhr

Frisches Rindstatar 70g 26
Mit geréstetem Brot, Senfcréeme, Kapern 140 g 39
und Rostschalotten (Fleischherkunft: Schweiz)

Auberginen Tatar (vegan) 70g 24
Mit gerdstetem Brot, Senfcréeme, Kapern 140 g 38
und Rostschalotten

Pulled Pork Burger 17
Zwei Mini-Burgers mit hausgemachter BBQ Sauce
(Fleischherkunft: Schweiz)

Kalbs-Meatballs (50 g) 17
8 Stiick in einer feurigen Tomatensauce (Fleischherkunft: Schweiz)
Pommes Frites / Siisskartoffel Frites 9
Mit Chili-Mayonnaise

Chili-Mayonnaise extra 2
Falafel-Ballchen 6

6 Stiick mit Harissa-Mayonnaise

Dim Sum mit Crevetten gefiillt 8
5 Stiick - Sojasauce/Honig/Sesam/Koriander
(Fleischherkunft: Vietnam)

Zollhuus-Salat 15
Blattsalat mit frischen Champignons,
KréutercroGtons und weissem Balsamico-Dressing

BRANDLI GLACE

Schokolade/Vanille /Pistache/ 5.5
Himbeersorbet/Baileys/Stracciatella




EVENTS IM
LES AMIS.AARAU

DER PLACE TO BE FUR BESONDERE ANLASSE

Das Les Amis.Aarau ist der perfekte Ort flr unvergess-
liche Events - stilvoll, entspannt und ganz nach euren
Vorstellungen. Ob Geburtstagsfeier, Firmenanlass, Jubi-
laum, private Party oder ein besonderer Meilenstein im
Leben - wir begleiten euch vom ersten Apéro bis zur letz-
ten Tanzrunde.

Unsere vielseitigen Rdumlichkeiten eignen sich fiir An-
ldsse mit 10 bis 180 Personen. Besonders stimmungs-
voll sind elegante Dinner im charmanten Gewdlbekeller
des Les Amis.Club oder ein sommerlicher Apéro auf der
Terrasse der Les Amis.Lounge.

Mit einer grossen Auswahl an Weinen, Aperitifs und
Cocktails sowie erfahrenen Catering-Partnern gestalten
wir euren Event kulinarisch genau nach euren Wiinschen.

Gerne unterstiitzen wir euch kostenlos und personlich
bei der Planung, damit euer Anlass im Les Amis.Aarau
genauso einzigartig wird wie ihr selbst.




RESERVIERUNG REZENSIONEN

Folge uns auf Social Media und verpasse keinen Moment.

0O © M

LES AMIS.CLUB | MUHLEMATTSTRASSE 2 | 5000 AARAU
LES AMIS.LOUNGE | ZOLLRAIN 14 | 5000 AARAU

WWW.LESAMIS.CLUB



